
Amtlicher Fachassistent (m/w/d)

Ausbildung Mockrehna, Belgern bis zu 9 Monate 1700 € brutto im Monat

Mach Deine Zukunft amtlich!
Wir wachen über saubere und gute Lebensmittel in unserem Landkreis. Unseren Bürgern
ermöglichen wir so Ernährung, Genuss und Freude mit Sicherheit und Qualität.

Im Sachgebiet Fleischhygiene sind regelmäßig Ausbildungsstellen zum Amtlichen Fachassistenten
zu besetzen. Bei guter Eignung und erfolgreichem Ausbildungsabschluss ist die Übernahme in ein
unbefristetes Arbeitsverhältnis nach den Bestimmungen des TV-Fleischuntersuchung vorgesehen.

Ihre Ansprechpartnerin:
Stabsstelle Zukunftsstrategie
Sarah Zanirato & Nicole Schmidt
Tel.: 03421 / 758 – 2266 oder 2268
E-Mail: Ausbildung@lra-nordsachsen.de

Haben wir Ihr Interesse geweckt?
Ihre Bewerbungsunterlagen reichen Sie bitte
unter folgenden Link ein:
https://mitdenken.sachsen.de/-QuMFN83F
Weitere Informationen unter: www.regionshelden.de

Ihre Ausbildung
• Ihre Ausbildung dauert bis zu neun Monate.
• Die theoretische Ausbildung erfolgt zum nächstmöglichen Lehrgangstermin am IHK

Bildungszentrum der Halle-Dessau GmbH in Weißenfels, die Praxis findet an den Schlachthöfen
Mockrehna und Belgern statt.

• Die Ausbildung beinhaltet mindestens 500 Stunden Schulung (davon mindestens 400 Stunden
praktisch).

• Die Schulungen und Prüfungen beziehen sich auf Rotfleisch sowie Weißfleisch.
• Die praktische Schulung findet in einem Schlachtbetrieb, Wildbearbeitungsbetrieb und/oder 

Zerlegebetrieb unter der Aufsicht eines amtlichen Tierarztes statt.
• Die Ausbildung endet mit einer mündlichen und praktischen Prüfung sowie der Übernahme in

den öffentlichen Dienst (bei körperlicher sowie allgemeiner Eignung).

Ihre Vorteile Berufliche Sicherheit

30 Tage UrlaubFahrradleasingJobticket und Sachbezug

Betriebliches
Gesundheitsmanagement

http://www.regionshelden.de/


Alles Wichtige auf einem Blick

Ihre Aufgaben
Im Wesentlichen beinhalten die Aufgaben die amtliche Fleischuntersuchung an den Schlachthöfen sowie die
Durchführung von Hygienekontrollen in Schlacht- und Verarbeitungsbetrieben sowie die Anfertigung von
Dokumentationen gemäß den gesetzlichen Bestimmungen.

Das heißt im Einzelnen:
• Sie überprüfen, unter welchen Bedingungen Fleisch verarbeitet, verpackt und transportiert wird.
• Sie überwachen die Fleischqualität, die Kennzeichnung und die Genusstauglichkeit.
• Sie überprüfen, ob die Aufzeichnungen der Betriebe über Transportwege und Herkunft des Fleisches 

ordnungsgemäß geführt werden.
• Sie unterstützen die amtlichen Tierärzte bei der Überwachung im Rahmen der Schlachtier- und

Fleischuntersuchung.
• Aufgabenbeispiele sind:

• Untersuchung von Rotfleisch und/oder Weißfleisch unter Aufsicht eines amtlichen Tierarztes.
• Durchführung der amtlichen Trichinenuntersuchung.
• Assistenz bei der amtlichen Beprobung von Tierkörpern und Fleisch.
• Selbstständige Durchführung von Hygienekontrollen im Schlachtbetrieb.
• Selbstständiges Erfassen von Befunden sowie deren Dokumentation.

Ihr Profil
• Abschluss: Sie können mindestens einen Hauptschulabschluss oder einen gleichwertigen Bildungsabschluss 

vorweisen. 
• Führerschein: Sie besitzen die Fahrerlaubnisklasse B sowie die Bereitschaft zur Nutzung des Privat-Kfz für 

dienstliche Zwecke.
• Persönliche Kompetenzen: Sie legen besonderen Wert auf Sorgfalt, Sauberkeit, Zuverlässigkeit und 

Pünktlichkeit. Sie können im Team arbeiten und für Sie sind Höflichkeit und Hilfsbereitschaft kein Fremdwort.
• Im weiteren Verlauf: Sollten diese grundlegenden Vorrausetzungen erfüllt sein, veranlassen wir im nächsten 

Schritt gemeinsam mit Ihnen:
• Ein betriebsärztliches Attest, das Ihre körperliche und gesundheitliche Eignung bestätigt.
• Ein amtliches Führungszeugnis als Nachweis Ihrer Zuverlässigkeit.
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